Makos szilvas szelet

Recept 35 szelethez

Vilagos piskota

.......... 63 g Liszt (Buza finomliszt, BL55)

.......... 46 g Kristélycukor

.......... 10 g Viz

.......... 6 g BRAUN MB-Xpress emulgealé paszta

.......... 3 g Dr. Oetker Siitopor

,,,,,,,,,, 92 g Tojaslé teljes
Almakrém

.......... 1000 g BRAUN Prémium Alma toltelék

.......... 50 g Dr.Oetker Lékoto

.......... 15 g BRAUN Le Gourmet Citrom gyiimélcspiiré
Brownies piskéta

,,,,,,,,,, 400 g Dr. Oetker Brownies kakadstészta alappor

.......... 140 g Tojaslé teljes

.......... 90 g Etolaj

.......... 45 ¢ Viz

Termékelkészités

» Avildgos piskéta sszetevdit 2 percig habositjuk, majd egy
60x20 cm-es lapot kentink bel6le.

» Apiskéta lapot 180-200 C fokon 10 perc alatt készre siitjik.

» ABrownies piskota 6sszetevéit 6sszekeverjik, majd egy
60x20 cm-es lapot kentink bel6le.

» Apiskota lapot 180-200 C fokon 15 perc alatt készre siitjiik.

» Az almatolteléket a [ékotdvel és a citromplirével elkeverijlk,
majd rékenjik a vilagos piskéta lapra.

» Rarakjuk a Brownies piskotat.

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:
GLUTEN, TOJAS, SZOJABAB, TEJ

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:
FOLDIMOGYORO, DIOFELEK

Makkrém

.......... 460 g Tej(3,5%-05)

.......... 340 g Daralt mak

.......... 10 g Citromhéj

.......... 300 g BRAUN MB-Top (névényi habalap)

,,,,,,,,,, 300 g Allatitejszin

.......... 140 g Dr. Oetker Tejszinstabilizalé neutral
Szilvakrém

.......... 1000 g Szilva

.......... 15 g BRAUN Le Gourmet Citrom gyiimélcspiiré

.......... 260 g Dr. Oetker Tejszinstabilizalé neutral

Diszités
.......... 150 g BRAUN Cristaline (kész hidegzselé)

» Améakkrémhez a makot elkeverjiik a felforrt tejjel és citrom-
héjjal, majd kihdlésig allni hagyjuk.

» Akihtlt makot elkeverjlk a tejszinhabbal és a Dr. Oetker Tej-
szinstabilizalo neutrallal, majd rékenjiink a Brownies lapra.

» Aszilvat leplrésitjik, elkeverjik a citromlével és a Dr. Oetker
Tejszinstabilizalé neutrallal, majd a réakenjlink a megkotott
makkrémre.

» Tetejét Cristaline-nal fényezzik.



