Karacsonyi makos afonyas pite

Recept 1 db termékhez

Alaptészta
.......... 170 g BRAUN Quarkett (turés alapkeverék gyurt

tésztakhoz)
.......... 170 g Liszt (BUza finomliszt, BL55)
.......... 100 g Viz

.......... 70 g Tojaslé teljes
.......... 20 g Markazott vaj

Termékelkészités

» Atészta Osszetevdit begylrjuk 2 perc lassu, 4 perc gyors
fokozaton, majd 20 percig pihentetjuk.

» Atésztat 2 mm vastagra nydjtjuk.

» Atészta 40%-at a formdaba helyezzik.

» Elkészitjlik a maktolteléket és a tésztara kenjlik,
a maktoltelékre réakenjik az afonyatolteléket.

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:
GLUTEN, TOJAS, TEJ, DIOFELEK

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:

Maktoltelék

.......... 120 g Daralt mak

.......... 100 g Porcukor

.......... 80 g Tej(3,5%-05)

.......... 5 g BRAUN Sizilia (citromaroma)
.......... 200 g BRAUN Afonyatoltelék
.......... 30 g Tojaslé teljes

» Amaradék tészta egy részével befedjiik a sliteményt a for-
maban, a masik részébdl karacsonyi alakzatokat szarunk.

» Apite tetejét tojassal lekenjiik és 20 percig szobahémérsékle-
ten pihentetjik.

» Pihentetés utan 180 C fokon 40-46 perc alatt készre sitjuk.



