Karacsonyi afonyatorta

Recept 120 szelethez

Kevert tészta

.......... 1000 g Dr. Oetker Edes-fiiszeres keverttészta
alappor

.......... 400 g Tej(1,5%-053)

.......... 200 g Tojaslé teljes

.......... 180 g FEtola]
Kakads piskota

.......... 240 g Tojaslé teljes

.......... 120 g Kristalycukor

.......... 150 g Liszt (Blza finomliszt, BL55)

.......... 40 g Viz

.......... 20 g BRAUN MB-Xpress emulgealé paszta

.......... 10 g Dr. Oetker Siitépor

.......... 25 g Kakaopor

,,,,,,,,,, 1500 g BRAUN Kranfil’s Fehércsokoladé izii
krémtoltelék hantolt ostyaval

Termékelkészités

» Akakads piskdta 6sszetevdit 2 percig habositjuk, majd
10 darab 20 cm atméréjl lapot kentink beldle és 180-200 C
fokon készre stitjik.

» Az édesflszeres piskota Osszetevdit elkeverjik majd 10 darab
karikdba adagolva 180-200 C fokon készre siitjuk.

» Akakads piskota lapokat tortakarikaba helyezziik majd ra-
adagoljuk a 40 C fokra melegitett Fehér csokoladés Kranfil's-t
és ratessziik az édes flszeres lapokat.

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:
GLUTEN, TOJAS, SZOJABAB, TEJ

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:
FOLDIMOGYORO, DIOFELEK

>

>

Joghurt-afonya krém

.......... 1050 g BRAUN Alaska-express Joghurt-afonya
Fond

.......... 2100 g Viz

.......... 1050 g Allati tejszin

.......... 1050 g BRAUN MB-Top (névényi habalap)

Afonyazselé
.......... 800 g BRAUN Le Gourmet Afonya gyiimélcspiiré
.......... 200 g Viz

.......... 400 g Dr. Oetker Tejszinstabilizalé neutral

Diszités
.......... 1200 g BRAUN Cristaline (kész hidegzselé)
.......... 10 g BRAUN Krokella dekoraciés szoréanyag
(vilagos)

Ajoghurtos afonyakrémhez a fondot a vizzel elkeverjik, majd
hozzakeverjiik a felvert tejszinhabot és a krémmel megtolt-
juk a formakat.

Atortakat a krém kotéséig a hiitében allni hagyjuk, az afo-
nyaplrét a vizzel és a Dr. Oetker Tejszinstabilizald Neutrallal
elkeverjlk, majd rékenjik a megkotott krém tetejére.
Atortakat 10 percig hltében allni hagyjuk.

Az &fonyazselé kotése utan Cristaline-nal lekenijik.

Atorta oldalat Krokellaval diszitjik.



