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Fahéjas almadesszert

Recept 24 db termékhez Egységar
Nehéz piskéta felvert
1250 g BRAUN Dinkel Vollkorn Mix (tonkolybtizas 1390 Ft 1738 Ft
50 g  Etolaj 370 Ft 19 Ft
50g Viz 1Ft 0 Ft Tapérték adatok
40 g BRAUN Bienex (florentin-keverék) 2240 Ft 90 Ft (100 g termékben)
40 g Szeletelt mandula 2200 Ft 88 Ft| |Energia 1542,0 K]
Energia 367,8|kcal
Tejszinkrém Zsir 155|g
200 g Dr. Oetker Tejszinstabilizal6 neutral 1750 Ft 350 Ft| | amelybol telitett zsirsavak 7,6|g
200 g Viz (min. 20°C) 1Ft 0 Ft| |Szénhidrat 489|g
250 g Tejszin 30% 643 Ft 161 Ft| | amelybél cukrok 339|g
250 g BRAUN MB-Top (névényi habalap) 499 Ft 125 Ft| |Fehérje 71|g
4 g  Fahéj, 6rolt 815 Ft 3 Ft| [S6 0,6|g
2 g  BRAUN Sizilia (citromaroma) 3300 Ft 7 Ft Tapérték adatok
(1 db termékben)
Gyumolestoltelék Energia 2231,4 (K]
240 g BRAUN Prémium Alma toltelék 695 Ft 167 Ft| |Energia 532,3 |kcal
Zsir 224|g
Bevonat amelybdl telitett zsirsavak 11,0|g
200 g Miruar Neutral 990 Ft 198 Ft| [Szénhidrat 70,8|g
600 g  Fehércsokoladé 1000 Ft 600 Ft| | amelybél cukrok 491|g
Fehérje 10,2|g
Dekoracié S6 08|g
120 g Szeletelt mandula 2200 Ft 264 Ft
120 g BRAUN Bienex (florentin-keverék) 2240 Ft 269 Ft
143 g  siitési/ gydrtasi veszteség
3473 g Osszesen: 4077 Ft A szamolt adatok tajékoztaté jellegtiek!
1 db termék: 145 g 170 Ft

A termék a kovetkez6 allergéneket tartalmazza: GLUTEN, TOJAS, SZOJABAB, TE], DIOFELEK,
A termék a kovetkezé allergéneket tartalmazhatja:

Termékelkészités:

Kézi habver6vel egynemtivé keverjiik a nehéz piskéta felvert hozzavaléit, majd 30x20 keretbe toltve, Bienex mandulake-verékkel
megszorva 8-12 percig siitjitk 180-190 °C-on.

A tejszinstabilizalét a minimum 20 °C-os vizzel Osszeke-verjiik, felvert habbal lazitjuk, fahéjal Sizilia aromaval izesitjiik.
Szilikonforméba dresszirozzuk. Az almatolteléket a tejszinkrém kozepébe dresszirozzuk, sokkolva fagyasztjuk, kialakitjuk az
almaformdkat a tortabevonéval. A Miruar Ne-utrdl fényzselét, minimum 50 °C-ra melegitjiik, szinezziik, a fagyos desszertet
athuzzuk vele. A dekoraciéhoz a szeletelt mandulét és a Bienexet szilikonos papiron sszekeverjiik 200 °C-on 4 perc alatt vildgosra
olvasztjuk, langyos alla-potban mini koroket sztrunk.
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