Toltott tavaszi kosar (!)

KELTTESZTA KEVEREK VANILIA iz0 felhasznalasaval I R E K S
STAMAG

Recept:
Buzaliszt (BL 55) 100,0% 10,000 kg 95 Ft 950 Ft
KELTTESZTA KEVEREK-VANILIA iz(J 20,0% 2,000 kg 780 Ft  1.560 Ft
Sutémargarin 10,0% 1,000 kg 379 Ft 379 Ft
SiitGélesztd 5,0-6,0% 0,500 kg 249 Ft 125 Ft
Viz 50,0% 5,000 kg Ft OFt
KALACSFENY/STREICHGLANZ 12,5KG 0,100 kg 3.485 Ft 349 Ft
Viz 1,000 kg Ft 0Ft
Krémturo 3,400 kg 469 Ft 1.595 Ft
TOFUMA 1,200 kg 660 Ft 792 Ft
Tojaslé (teljes) 0,650 kg 709 Ft 461 Ft
Krémmargarin 0,450 kg 469 Ft 211 Ft
Feliiletre:
Krémmargarin 1,150 kg 469 Ft 539 Ft
Kristalycukor 0,850 kg 219 Ft 186 Ft
Porcukor 0,300 kg 269 Ft 81 Ft
Osszesen: 27,60 kg 7.227 Ft
Feladasi tomeg tészta (kg/db) 0,25 Dagasztasonkénti darabszam 110,40
Nyers terméktomeg (kg/db) 0,25 Nett6 anyagkoltség (Ft/db) 65,460

Technolégia:

Dagasztasi id6 3 + 5 perc
Tészta hdmérséklet 27-28°C
Erési id3 10-15 perc
Kelesztési id6 40- 45 perc
Keleszt6 hém. 32-34°C
Siitési h6mérséklet 180- 170 °C
Sutési id6 25- 30 perc

DUBOR

Formalevalasztashoz
hasznalja a Dubdr termékeit!
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Feldolgozas:

Az érett tésztabdl 0,25 kg - os darabokat mériink, felgombolyitjiik majd révid pihentetés utan kb. 25
cm hosszura sodorjuk és a papir formaba tessziik. Olloval, kissé srégen fellilr6l 10 - szer bevagjuk és
a tésztdt széthlzzuk felvaltva jobbra-balra €s kelesztjik. A kelesztés 3/4 részénél feliiletét
KALACSFENNYEL kenjiik és a korabban elkészitett tarétoltelékkel toltjuk. G6z nélkili siitGtérben
sutjik. A kisult terméket olvasztott vajjal kenjuk és kristalycukorral szorjuk. Ha kih(ilt a termék
porcukorral szorjuk. A krémtaro tolteléket barmelyik gyiimélcs téltelékeinkkel helyettesithetjiik.

Tapérték adatok: (100g termékre vonatkozé adatok)
. Energia 1.137/270] K3/kcal |Allergének: Glutén, Tojés, Tej, Kén-dioxid
I Zsir 8,91| g9
Egusesriian mikidikl amelybdl telitett zsirsavak 4,759
www.tapertekszamitas.hu
Szénhidrat 41,49 Technolégiailag hatékony anyagok: Az ajénlott receptura szerint
elkészitett termék kén-dioxid tartalma <10 mg/kg, tehat nem
vbél krok jeloléskoteles, emulgedldszer: E 339, emulgedldszer: E 472e, E
amelybol a cukro 14,3919 471, lisztkezelG szer: E 300, szinezék: béta-karotin, szinezék: E
160a
Rost 1,43|9
Fehérje 541|9
So 0,48|9

A fenti tapértékszamitas a Parola Kft. tapértékszamité programjaval tortént.
Sajat termékei tapértékét szamolja a Parola Kft. programjaval! A szamolt adatok tajékoztaté jellegliek!



