Husvéti sos kalacs (!)
KELTTESZTA KEVEREK felhasznalasaval I R E K S

STAMAG

Recept:

Buzaliszt (BL 55) 100,0% 10,000 kg 95 Ft 950 Ft
KELTTESZTA KEVEREK 5,0% 0,500 kg 750 Ft 375 Ft
So 2,0% 0,200 kg 28 Ft 6 Ft
SiitGélesztd 5,0% 0,500 kg 249 Ft 125 Ft
Kristalycukor 7,0% 0,700 kg 219 Ft 153 Ft
Sertészsir 10,0% 1,000 kg 389 Ft 389 Ft
Tejpor 3,0% 0,300 kg 1.154 Ft 346 Ft
INTENZIV TORNADO S 0,3% 0,030kg  1.155 Ft 35 Ft
Viz 45,0% 4,500 kg Ft 0Ft
Dekorsd 0,300 kg 109 Ft 33 Ft
Kéménymag (egész) 0,030 kg 769 Ft 23 Ft
Osszesen: 18,06 kg 2.434 Ft
Feladasi tomeg tészta (kg/db) 0,56 Dagasztasonkénti darabszam 32,25
Nyers terméktomeg (kg/db) 0,56 Nett6 anyagkoltség (Ft/db) 75,470

Technolégia:

Dagasztasi id6 3+4 perc
Tészta hdmérséklet 27-29°C
Erési id6 15-20 perc
Kelesztési id6 40-45 perc
Keleszté hém. 33-35°C
Stitési hémérséklet 180 °C
Sitési id6 10-11 perc

DUBOR

Formalevalasztashoz
hasznalja a Dibdr termakeit!



Hasvéti sos kalacs Q.)

KELTTESZTA KEVEREK felhasznalasaval I R E K S

Feldolgozas:
Az érett tésztabdl 0,56 kg- os darabokat mériink, kevés pihentetés utan sodorjuk, majd hurkoljuk.
Sutépapirral letakart lemezre rakjuk, felliletét vetés el6tt dekorso és kdménymag keverékével vagy
sajttal szorjuk. GGzzel telitett siitGtérben sttjik.
Tapérték adatok: (100g termékre vonatkozé adatok)
. Energia 1.144/271| K3/kcal |Allergének: Glutén, Tojés, Tej
I Zsir 6,35 9
Egusesriian mikidikl amelybdl telitett zsirsavak 3,31} 9
www.tapertekszamitas.hu
Szénhidrat 46,43 9 Technolégiailag hatékony anyagok: emulgedloszer: E 472e,
emulgealdszerek: E 472¢, E 471, lisztkezel6 szer: E 300,
. lisztkezel6 szer: E 300, E 920
amelybdl a cukrok 6,9|9
Rost 2,069
Fehérje 6,069
So 2,9319

A fenti tapértékszamitas a Parola Kft. tapértékszamité programjaval tortént.
Sajat termékei tapértékét szamolja a Parola Kft. programjaval! A szamolt adatok tajékoztato jellegliek!



