Finom fonott kalacs
KELTTESZTA KEVEREK CITROM izUBOL

o
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Recept:

Buzaliszt (BL 55) 100,0% 5,000 kg 95 Ft 475 Ft
KELTTESZTA KEVEREK CITROM 12(J 20,0% 1,000 kg 780 Ft 780 Ft
Sut6élesztd 5,0-6,0% 0,250 kg 249 Ft 62 Ft
Sutémargarin 10,0-12,0% 0,500 kg 379 Ft 190 Ft
Viz 45,0-47,0% 2,250 kg Ft 0Ft
KALACSFENY/STREICHGLANZ 12,5KG 0,050 kg 3.485 Ft 174 Ft
Viz 0,500 kg Ft 0 Ft

dagasztasi tomeg: 9,00 kg 9,55 kg

Feladasi tomeg tészta (kg/db) 0,56 Dagasztasonkénti darabszam 16,07
Nyers terméktomeg (kg/db) 0,59 Nett6 anyagkoltség (Ft/db) 104,600

Technolégia:

Dagasztasi id6 3+4 perc
Tészta hmérséklet 28-30°C
Erési id6 15-40 perc
Kelesztési id6 40-45 perc
Keleszté hém. 33-35°C
Stitési hémérséklet 180 °C
Sitési id6 17-19 perc
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Feldolgozas:
Az érett tésztabdl 2,10 kg- os darabokat mériink, felgombélyitjik, majd pihentetés utan 30-as
osztogéppel elosztjuk. A tésztadarabokat egyenként kiflisodrd géppel felsodorjuk, majd négy szalbodl
kulénleges fonastechnikaval megfonjuk. Fellletét kétszer (kelesztés és vetés el6tt) kalacsfénnyel
kezeljiik. GOz nélkiili stit6térben sitjuk.

Tapérték adatok:

w

(100g termékre vonatkozd adatok)

STAMAG

. Energia 1.098/260| KJ/kcal |Allergének: Glutén, Tojés, Tej
I Zsir 5,37| 9
Egusesriian mikidikl amelybdl telitett zsirsavak 2,53| 9
ww.tapertekszamitas.hu
Szénhidrat 45,57| 9 Technoldgiailag hatékony anyagok: emulgedlészer: E 339,
emulgealdszer: E 472¢, E 471, lisztkezel szer: E 300, szinezék:
. béta-karotin, szinezék: E 160a
amelybdl a cukrok 7,69
Rost 1,999
Fehérje 6,419
So 0,67|9

A fenti tapértékszamitas a Parola Kft. tapértékszamité programjaval tortént.
Sajat termékei tapértékét szamolja a Parola Kft. programjaval! A szamolt adatok tajékoztato jellegliek!




