Hasvéti virag (!)

KELTTESZTA KEVEREK - VANILIAS iz felhasznalasaval I R E K S
STAMAG

Recept:
Buzaliszt (BL 55) 100,0% 10,000 kg 95 Ft 950 Ft
KELTTESZTA KEVEREK-VANILIA iz(J 25,0% 2,500 kg 780 Ft  1.950 Ft
Siitémargarin 11,0% 1,100 kg 379 Ft 417 Ft
Siit6élesztd 6,0-7,0% 0,600 kg 249 Ft 149 Ft
Viz 46,0-48,0% 4,600 kg Ft 0 Ft
Stewsel:
KEVERT OMLOS KEVEREK 25 KG 2,700 kg 800 Ft  2.160 Ft
Vaj 1,100kg  2.059 Ft  2.265 Ft
BACKREMIN VANILIAS z(J 25 KG 2,000 kg 765 Ft  1.530 Ft
Viz 10,000 kg Ft 0 Ft
Sargabarack (felezett) 9,500 kg 499 Ft 4.741 Ft
Feliiletre:
KALACSFENY/STREICHGLANZ 12,5KG 0,050 kg  3.485Ft 174 Ft
Viz 0,500 kg Ft 0 Ft
Osszesen: 44,65 kg 14.336 Ft
Adag (kg/db) 0,05 Keverési darabszam 893,00
Nyers terméktémeg (kg/db) 0,05 Nett6 anyagkoltség (Ft/db) 16,050

Technolégia:

Dagasztasi id6 2+6 perc
Tészta hdmérséklet 27-28 °C
Erési id3 10 perc
Kelesztési id6 35-40 perc
Keleszt6 hém. 33-35°C
Siitési h6mérséklet 190-170°C
Sutési id6 12-15 perc
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Feldolgozas:
Az érési idG elteltével a tésztabdl 1,50 kg -os darabokat mériink és felgombodlyitjik. Révid pihentetés
utan 30-as osztogéppel osztjuk és gombolyitjik. A tésztadarabokat lemezre tesszik, kézzel enyhén
lapitjuk és csillag kiszurdval kiszurjuk. Az igy keletkezett csticsokat beldlrdl kifelé forditjuk és
sttOpapirral letakart lemezre tessziik és kelesztjik. 3/4-ig megkelt termék felliletét fénnyel kenjik és
kézepébe 0,010 kg streuselt szorunk. Dreszirzsakbdl csillagonként 0,040 kg tojaslikérkrémet nyomunk
a kozepébe, lehetOség szerint csillagcsdvel. A krém kozepébe felezett sargabarackot nyomunk. Goz
nélkiili sut6térben sitjik. A kisllt és kih(ilt termék fellletét tojaslikoros fondannal diszitjiik és
bevondval spineljik.
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STAMAG

Tapérték adatok: (100g termékre vonatkozé adatok)
. Energia 773/184| KJ/kcal |Allergének: Glutén, Tojés, Tej
I Zsir 5,08] 9
Egusesriian mikidikl amelybdl telitett zsirsavak 2,77| 9
ww.tapertekszamitas.hu
Szénhidrat 30,4] 9 Technoldgiailag hatékony anyagok: emulgaldszer: E 339,
emulgealdszer: E 339, emulgealdszer: E 472¢, E 471,
vbél krok emulgedldszer: E 481, lisztkezel6 szer: E 300, mddositott
amelybol a cukro 10,64|9 burgonyakeményitG: E 1414, stabilizator: E 450, s(ritéanyag: E
401, E 404, szilarditdanyag: E 327, E 333, szinezék: béta-karotin,
Rost 1,03] g szinezék: E 160a, térfogatndveld szer: E 500, E 450
Fehérje 3,55|9
S6 0,519

A fenti tapértékszamitas a Parola Kft. tapértékszamité programjaval tortént.
Sajat termékei tapértékét szamolja a Parola Kft. programjaval! A szamolt adatok tajékoztaté jellegiiek!




