Hasvéti toltott kuglof <)

KELTTESZTA KEVEREK - VANILIA 1Z( felhasznalasaval I R E K S
STAMAG

Recept:
Buzaliszt (BL 55) 100,0% 10,000 kg 95 Ft 950 Ft
KELTTESZTA KEVEREK-VANILIA iz(J 20,0% 2,000 kg 780 Ft  1.560 Ft
Vaj 14,0% 1,400 kg  2.059 Ft  2.883 Ft
Siit6élesztd 7,0-8,0% 0,700 kg 249 Ft 174 Ft
Tojaslé (teljes) 5,0% 0,500 kg 709 Ft 355 Ft
Viz 40,0-44,0% 4,000 kg Ft 0 Ft
Olvasztott vaj 0,810 kg 1.049 Ft 850 Ft
KAKAOS TOLTELEK 12,5 KG 7,700 kg 780 Ft  6.006 Ft
Fahéj 0,220 kg 944 Ft 208 Ft
Olvasztott vaj 1,330 kg 1.049 Ft 1.395 Ft
Szeletelt mandula 0,800 kg 2.199 Ft 1.759 Ft
Olvasztott vaj 1,000kg  1.049Ft  1.143 Ft
Porcukor 0,900 kg 269 Ft 242 Ft
0 dagasztasi tomeg: 27,33 kg 31,45 kg 17.525 Ft
Feladasi tomeg tészta (kg/db) 0,35 Dagasztasonkénti darabszam 78,09
Nyers terméktomeg (kg/db) 0,40 Nett6 anyagkoltség (Ft/db) 224,430

Technolégia:

Paraméterek:

Dagasztasi id6 2+8 perc
Tészta hdmérséklet 26-28 °C
Erési id6 20 perc
Kelesztési id6 45-50 perc
Keleszté hém. 28-29 °C
Sutési h6mérséklet 200-190 °C
Sitési id6 33-35 perc

DUBOR

Formalevalasztashoz
hasznalja a Dibdr termakeit!
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Feldolgozas:

Az érett tésztat 0,350 kg -os darabokra mérjuk, és gombolyitjik. Rovid
pihentetés utan a tésztadarabokat nyUjtogéppel 3-4 mm vastagsagura

nyujtjuk. A kinyujtott tésztalapok feliletét olvasztott vajjal kenjik és

raszorjuk a KAKAOS TOLTELEK és a fahéj keverékét.

A tésztat feltekerjiik, majd a mar korabban olvasztott vajjal kikent és
szeletelt mandulaval kiszort kuglof formaba tesszik és kelesztjik.

A megkelt terméket g6zzel telitett sitGtérben sitjik.
A kisuilt termék felliletét olvasztott vajjal kenjiik, és porcukorral

szorjuk.

Tapérték adatok: (100g termékre vonatkozé adatok)

STAMAG

. Energia 1.574/375| KJ/kcal |Allergének: Glutén, Tojas, Tej, Diéfélék, mandula
S>arola [~ R
Egusesriian mikidikl amelybdl telitett zsirsavak 9,339
www.tapertekszamitas.hu
Szénhidrat 51,199 Technoldgiailag hatékony anyagok: emulgedlészer: E 339,
emulgealdszer: E 472¢, E 471, lisztkezel szer: E 300, mddositott
vbél krok keményit6: E 1414, stabilizator: E 450, s(iritéanyag: E 401, E
amelybol a cukro 25,619 404, szilarditdanyag: E 327, E 333, szinezék: E 160a
Rost 2,711 9
Fehérje 5,6]9
S6 0,45]9

A fenti tapértékszamitas a Parola Kft. tapértékszamité programjaval tortént.
Sajat termékei tapértékét szamolja a Parola Kft. programjaval! A szamolt adatok tajékoztaté jellegiiek!




